
JEUDI 23 MAI 2019  - 19H30

SOIRÉE EXCEPTIONNELLE
LES ÉTOILES DU VIN

TOME 3

 POUR CETTE OCCASION, ELLE A CONVIÉ À SA TABLE DEUX 
VIGNERONS DE LÉGENDE, POUR UNE RENCONTRE AU SOMMET, 

OPPOSANT DEUX  RÉFÉRENCES INCONTOURNABLES 
DE MOSEL ET D’ALSACE.

QUAND LA DAME
S’INVITE CHEZ ANDRÉ,

PLATS DANS

DE PIC* PARIS
ELLE MET LES PETITS
LES GRANDS



À la table 
de la Dame de Pic, 

chez André 
   

UN MENU EN SIX SÉQUENCES,
CÉLÉBRANT LES PLATS EMBLÉMATIQUES 

DE LA DAME DE PIC PARIS*...

... AUTANT DE TERRAINS D’EXPRESSIONS ET DE 
COMPÉTITIONS POUR LES BREUVAGES D’EXCEPTION 
QUE PROPOSERONT NOS TALENTUEUX VIGNERONS.

 
 

RÉSERVATION AU 04 75 44 53 86

PLACES LIMITÉES
MENU EN 6 SÉQUENCES - ACCORDS METS & VINS

145 €

 
 
 DOMAINE TRIMBACH

ANDRÉ - LE BISTROT / 285 avenue Victor Hugo / 26000 VALENCE
T. +33 (0)4 75 44 15 32 / contact@pic-valence.com

DOMAINE
IMMICH-BATTERIEBERG



C'EST AVEC PLAISIR QUE NOUS VOUS ATTENDONS 
À 19H30 POUR L'APÉRITIF. 

LE MENU ACCORDS 
METS & VINS DE LA DAME DE PIC*

EN 6 SÉQUENCES
APÉRITIF & TOASTS

IMMICH-BATTERIEBERG, 
JOUR FIXE RIESLING BRUT NATURE 2015

AMUSE-BOUCHE 
LE YAOURT BRASSÉ À L’ANIS VERT, 
pomme Granny Smith et céleri branche

IMMICH-BATTERIEBERG, ESCHEBURG RIESLING 2013

 
MENU 

L’ASPERGE VERTE DE ROQUES HAUTES, 
crème glacée à la roquette et bourgeons de sapin

DOMAINE TRIMBACH, RIESLING GRAND CRU SCHLOSSBERG 2016  
IMMICH-BATTERIEBERG, ZOLLTURM RIESLING 2016

LE BAR DE LIGNE,
saisi à la plancha, 

betterave à la fleur d’hibiscus, anguille fumée et réglisse 
DOMAINE TRIMBACH, FRÉDÉRIC EMILE 2011 

LA VOLAILLE DE LA COUR D’ARMOISE,
polenta crémeuse, poivre Voatsiperifery et fève de tonka, 

raviole végétale à la fleur d’oranger
IMMICH-BATTERIEBERG, STEFFENSBERG RIESLING 2009

DOMAINE TRIMBACH, CLOS STE HUNE 2004 

 LES FROMAGES,
assiette de fromages, gelée Anne-Sophie PIC

IMMICH-BATTERIEBERG, BATTERIEBERG RIESLING AUSLESE 1989

LA FRAISE GARIGUETTE,
rafraîchie à la verveine, crémeux au géranium rosat

DOMAINE TRIMBACH, GEWÜRZTRAMINER VENDANGES TARDIVES 2008


