LE BAR
LES BOISSONS CREATIVES

LES CREATIONS AVEC ALCOOL

Figuier

Campari Cask Tales,

Vermouth Del Professore Rouge,
Kombucha Feuille de Figuier

Ruche Dorée
Gin Anne-Sophie Pic, Cire d'abeillg,
Camomille

Voie Lactée 2.0
Hennessy VS cognac, Rice oolong
& Baie de passion

Negroni Japonais
Tanqueray 10, Shochu, Campari Cask Tales,
Otto's Athens Vermouth & Yuzu

Moonshine
Eau de vie de seigle, Rhubarbe & Galanga

Mizuwari
Whisky JW black, Magnolia, Shochu

Chatelain
Tanqueray 10, Chambord,
Fruits Rouges, Douglas

22 €

23 €

25€

25€

25€

25€

25€



LES CREATIONS SANS ALCOOL

Aiguille Rouge 15€
Rooibos, Vanille, Verjus

Jasmin Sour 15€
Jasmin, Cordial Agrumes

Moresca (notre Anisé sans alcool) 15€
Badiane, Cardamome noire & Orgeat

Mike Kassabian et I'équipe de mixologie vous
accueillent et vous font découvrir l'univers des
Boissons créatives d'’Anne-Sophie Pic.

Prix nets TTC, service compris



LE BAR

Le houmous fait maison, 14 €
grenade et coriandre

Le paté en crolte 25€
aux notes automnales, canard,

pintade, baies de goji et noisettes,

chutney a la prune

Les tomates anciennes BIO, 24 €
Burrata, eau de tomate aux groseilles,
amandes et tagéete du jardin

La salade de fraises 10 €
et sorbet au basilic thai

L'esquimau a la vanille 7€
de Madagascar, caramel
et cacahueétes

SERVI TOUS LES JOURS DE 11H A 22H

Prix nets TTC, service compris



